MUHLERAMA

Industriemiihle
Museum fiir Esskultur
Backschule

Mahlworkshop, Crackers
& Muhlenfuhrung

Seit Jahrtausenden mahlen Menschen Getreidekdrner und fertigen daraus
energiereiche Nahrung. Die Schilerinnen und Schuiler mahlen auf unter-
schiedlichen Handmuhlen und erleben am eigenen Leib wieviel Aufwand und
Kraft in 1 kg Mehl stecken. Mit dem hergestellten Mehl werden knusprige,
nach eigenem Geschmack gewurzte Crackers kreiert.

Wahrend sie im Ofen gebacken werden, geht’s auf die MUhlenfluhrung:

Die imposante 1004jahrige Muhlenanlage erstreckt sich Uber drei Stockwerke
hoch bis unter das Dach. Uberall befinden sich verschiedene Apparate.

Réader drehen, Riemen surren. Es wird geschuttelt, geruttelt. Auf dem ein-
stindigen Rundgang mit einer Muhlefachperson erleben die Kinder hautnah, was
alles notig ist, bis eines der wichtigsten Produkte unserer Ernahrung entsteht:
Das Mehl.

Klassengrosse:  max. 25 Kinder und 2 erwachsene Begleitpersonen
Stufe: Ab 4. Klasse bis 9. Schuljahr
Dauer: insgesamt 3 Stunden
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