MUHLERAMA

Industriemiihle
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Knusprige Burli
und feine Weggli backen
& Muhlenfuhrung

Weggli und BUrli sind typische, regionale Gebacke. Die Herstellung ist nicht ganz
einfach, aber lasst es uns probieren! Wahrend der vorbereitete Buirliteig

aufgeht mischen wir die Zutaten fur die Weggli und verarbeiten sie zu einem
feinen, geschmeidigen Teig. Nun machen wir uns ans Formen!

Waéhrend die Barli und Weggli im Ofen backen geht’s auf die Muhlenfihrung;:

Die imposante 100jahrige MUhlenanlage erstreckt sich Uber drei Stockwerke
hoch bis unter das Dach. Uberall befinden sich verschiedene Apparate.

Réader drehen, Riemen surren. Es wird geschuttelt, geruttelt. Auf dem ein-
stindigen Rundgang mit einer MUhlefachperson erleben die Kinder hautnah, was
alles notig ist, bis eines der wichtigsten Produkte unserer Ernahrung entsteht:
Das Mehl.

Klassengrosse:  max. 25 Kinder und 2 erwachsene Begleitpersonen
Stufe: Ab 4. Schuljahr bis 9. Schuljahr
Dauer: insgesamt 3 Stunden
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